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CONCOURS SUISSE DES PRODUITS DU TERROIR

Une famille d'agriculteurs fribourgeois
préte a relever une nouvelle fois le défi

Ludovic Pillonel

Productrice de la Magie
de la ferme, une
exploitation agricole
basée a Dompierre (FR),
Fouzia Ducry connait

le Concours suisse

des produits du terroir
depuis son | t.
Elle peut compter

sur l'aide de sa fille
pour préparer cette
nouvelle édition.

a présence du sirop de
ire & Botzi de la Magie
de la ferme au Concours suisse
des produits du terroir, dont
la dixiéme édition aura lieu en
septembre & Courtemelon (JU),
reléve du hasard. Je réfléchis-
sais & ce que jallais présenter
et |'al vu ce sirop devant moi. Je
me suis dit pourquoi pas I'en-
voyers, explique Fouzia Ducry,
sa conceptrice. Son intultion
étail trés bonne. Depuis la pre-
miére participation de I'exploi-
tation broyarde & I'événement
en 2014, deux médailles (une
d'argent et une de bronze) sont
venues récompenser cette spé-
clalité du terroir fribourgeois
garantie sans conservateurs.
«Mon mari a appris I'exis-
tence de ce concours en lisant
le journal et m'a proposé d'y
aller comme visiteurs. C'était
la premiére édition et quand
pous sommes repartis, fai été
surprise de voir qu'il y avait
des bouchons & I'entrée de
l'autoroutes, se souvient Fou-
zla Ducry, témoin de l'intérét
constant dont bénéficie la ma-
nifestation bisannuelle, y com-
pris en 2021, A I'tre du Covid.
sLes gens nous reconnais-
senls, se réjouit cette fidéle ex-
posante, en mettant l'accent
sur la bonne participation de
la population locale. «Les Ju-
rassiens sonl trés attachés aux
produits du terroir. lls quittent
le marché avec des sacs bien
remplis.»
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Présenté par Fouzia (a g.) et Iwana Ducry, le sirop de poire a Botzi de la Magie de la ferme
a obtenu deux médailles, dont le bronze lors de la derniére édition.
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Les inscriptions demeurent ouvertes jusqu‘a la fin du mois

Il est encore possible de participer a

la dixiéme édition du Concours suisse
des produits du terroir. Les inscriptions
restent en effet ouvertes jusqu'au 30 juin
sur le site www.concours-terroir.ch. Les
personnes qui auront rempli le formu-
laire en ligne recevront au mois d’ao(t
toutes les informations nécessaires. Lors
de cette compétition a laquelle plus de
1000 spécialités de toute la Suisse sont
sttendues, chaque produit régional sera
évalué de maniére anonyme par cinq
membres du jury d'experts composé de
167 spéacialistes, producteurs et consom-

matours. La remise des médailles se deé-

roulera le vendredi 22 septembre en pré-
sence de la conseillére fédérale Elisabeth
Baume-Schneider et de Miss Helvetia au
cinéma Cinemont, de Delémont. L'événe-
ment sera suivi d'un repas de gala. Les arti-
sans qui souhaitent présenter, faire déguster
et vendre leurs meilleurs produits peuvent
s'inscrire par le méme biais pour tenir un
stand au Marché des terroirs suisses, les

23 et 24 septembre a Delamont-Courteme-
lon. Organisés par les paysannes et les chefs
du pays, des ateliers du gout conduiront les
groupes dans ce marché pour flaner et rem-
plir leur panier, dont le contenu sera ensuite
dégusté avec le public et commenta, (0]

Egalement présente A d’au-
tres événements tels que le Sa-
lon suisse des gofits et terroirs,
elle observe a travers sa longue
expérience une évolution de la
mentalité des consommateurs.
«Ames débuts, dans les années
2000, les gens s'attendaient a
payer moins cher les produits
d'une ferme. Aujourdhul, Ils
accordent de la valeur et de
I'importance aux produits na-
turels, dont ils connaissent la
provenances, souligne-t-elle.

Alors que les inscriptions au
concours se terminent  la fin
du mois (lire 'encadré), c'est
désormais sa fille Iwana qui a
la lourde tache de sélection-
ner les meilleures chances de
médailles parmi les quelque
150 articles de I'exploitation
fribourgeoise. Le sirop a I'hon-
neur & deux reprises et un si-
rop de pruneaux feront sans
doute partie du panel de quatre
& cinq produits retenus mais
les autres places restent a
pourvoir.

Poires précoces

Pour se démarquer, la Magle
de la ferme mise sur la valori-
sation de son terroir, une phi-
losophie illustrée par la Poire
4 Botzi AOP, vendue en bocaux
ou transformée en jus, en si-
rops, en liqueurs, en eaux-de-
vie, en confitures et en vin cuit.
«Nous avons planté 40 arbres
cette année et 60 en 2022, pour
un total de 140 sur I'ensemble
de l'exploitation», résume
Iwana Ducry.

Pas facile A conserver, cette
poire est rapidement transfor-
mée apreés sa récolte. Or, en ral-
son du changement climatique,
la cueillette s'avere de plus en
plus précoce (elle a méme eu
lleu au début du mois d'aoit
en 2022). «Cette année, nous al-
lons fermer notre table d'hotes
plus tot pour pouvoir transfor-
mer en vue du concourss, in-
dique Iwana Ducry, qui effectue
son brevet de paysanne dans
le but de reprendre la ferme de
ses parents.

Sa mére explique que les
échanges et la découverte
d'autres délices du pays suf-
fisent &4 son bonheur lors
de chaque participation au
Concours sulsse des pro-
duits du terroir. Mais I'obten-
tion d'une médaille donne une
autre dimension & ce séjour
en terre jurassienne. «C'est
une satisfaction, une fierté de
constater que des inconnus
ont goiité notre produit et I'ont
blen aimé., commente-t-elle.

L'aura des médailles
Et les distinctions ont le
mérite de ne pas passer ina-
percues au marché. <Des re-
vendeurs viennent repérer et
acheter les prodults médail-
Iéss, reléve Iwana Ducry. Les
consommateurs s'avérent eux
aussl de plus en plus sensibles
a ces références
Si la tenue d'un stand A
Delémont-Courtemelon a «un
certain prixs, la facture dimi-
nue en fonction du nombre de
produits proposés. La Magie
de la ferme fera sans doute le
déplacement avec soixante a
septante articles, & savoir des
confitures, des gelées, des si-
rops, des liqueurs, des eaux-de-
vie mais aussi sa moutarde de
Bénichon. Hormis cet assorti-
ment, la famille Ducry élaborera
sur place des giteaux. des pains
et des tresses cuits au feu de
bois. La Cuchaule AOP sera en
revanche congue dans son aire
d’appellation, une contrainte
qui empéchera Fouzia d'as-
sister au gala du vendredi.
En plus de prendre part &
divers événements mettant
en lumidre les saveurs du ter-
roir, la Magie de la ferme or-
ganise des rendez-vous gour-
mands, tels que des brunchs
et un menu de Bénichon, pour
valoriser sa large gamme de
prodults. Les 35 hectares de
grandes cultures de l'exploita-
tion (blé, colza, mais, orge et
triticale) sont confiés A Pierre-
Yves Ducry, mari de Fouzia et
peére d'lwana



